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SPREEWÄLDER GURKENTRIO
die Spreewaldklassiker Gewürz-, Senf- und Salz-Dillgurken ...................................................�7,50
ALLERGENE 2, 11, A

ZWEIERLEI BRUSCHETTA
Pfefferbeißer und Leberwurst vom Spreewälder Wild,
Spreewälder Gurken, hausgebackenem Brot,
mit Meerrettich und Senf aus dem Spreewalddorf Lehde ....................................................17,50
ALLERGENE 1, 2, 3, 7, 11, A, K, N

VITELLO TONNATO VOM WILDSCHWEINRÜCKEN

mit Thunfisch-Kapern-Sauce, Rucola und hausgebackenem Brot ...............................16,90
ALLERGENE 1, 3, 5, 7, 9

ZIEGENKÄSE MIT SPREEWÄLDER LINDENHONIG GRATINIERT

mit karamellisierten Walnüssen, Wildkräutersalat und Pflaumenchutney .................16,50
ALLERGENE 8, 11

SUPPEN
TOMATEN-ORANGEN-SUPPE
mit Pesto ..........................................................................................................................................................................�7,50
ALLERGENE 7, 9, 8

SPREEWÄLDER HOCHZEITSSUPPE ...................................................................................................�7,50
ALLERGENE 3, 9

VORSPEISEN
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ZANDERFILET AUF DER HAUT GEBRATEN

mit Senfgurkengemüse und Kartoffel-Meerrettich-Senfstampf .........................................26,50
ALLERGENE 1, 2, 5, 7, 11

WELSFILET GEDÜNSTET IN APFEL-MEERRETTICHSAUCE

mit Wurzelgemüse, Gurken-Dill-Salat und Salzkartoffeln ........................................................26,50
ALLERGENE 5, 7, 11

FISCHGERICHTE

VEGETARISCHE GERICHTE
SPREEWÄLDER KRÄUTERQUARK
mit Leinöl und Zwiebeln, Gurken-Dill-Salat und Ofenkartoffeln .........................................15,50
ALLERGENE  3, 7, 11

VEGETARISCHE BOLOGNESE
mit Spaghetti und Parmesanspänen .......................................................................................................16,50
ALLERGENE 1, 3, 6, 7, 9, 10

GNOCCHI MIT BASILIKUMPESTO

Kirschtomaten, Rucola und Parmesanspänen ................................................................................17,50
ALLERGENE 1, 3, 6, 7, 9, 10
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SPREEWÄLDER WILDBRATEN
mit Apfel-Rotkohl, hausgemachten Klößen 
und Preiselbeer-Creme-Fraiche .................................................................................................................25,50
ALLERGENE 1, 7, 9, S

TAFELSPITZ VOM RIND
in Apfel-Meerrettichsauce,
Wurzelgemüse, Salzkartoffeln und Rote-Bete-Salat ...................................................................22,90
ALLERGENE 7, 9, 11

STEAK 250g VOM ARGENTINISCHEN ROASTBEEF

auf Schmorgemüse, 
Thymian-Schalotten-Butter und Folienkartoffel .............................................................................28,90
ALLERGENE 7

EICHE BURGER
mit 200g Rindfleisch und hausgemachter Burgersauce, 
Tomate, Gurke, Rucola und Cheddar-Käse,
dazu Süßkartoffelpommes und Quark-Meerrettich-Dip ..........................................................22,50
ALLERGENE 1, 3, 7, 9, A, 11

MAISHÄHNCHENBRUST GEBRATEN

an farbigem Möhrentrio,
auf Salbei-Gnocchi mit Parmesan ............................................................................................................21,90
ALLERGENE 1, 3, 7

FLEISCHGERICHTE
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SCHOKOKUCHEN
mit flüssigem Kern, Kirschkompott und Vanilleeis ............................................................................8,90
ALLERGENE 1, 3, 6, 7, E, ST

FEIERTAGSPLINS
Spreewälder Plins mit Kirschen, Vanilleeis und Sahne .................................................................8,90
ALLERGENE 1, 3, 7, E, ST

KÄSEVARIATION
mit Trauben, Feigensenf, Nüssen und hausgemachtem Brot ................................................9,90
ALLERGENE 1,2, 7, 8, A

SÜßER FLAMMKUCHEN
süßer Sauerrahm, frische Apfelspalten, Zimt und Zucker ...........................................................9,50
ALLERGENE 1,7

DESSERTS

ZUSÄTZE I ALLERGENE I KONSERVIERUNGSSTOFFE
1 = Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse I 2 = Senf und Senferzeugnisse I 3 = Eier und Eier-
erzeugnisse I 4 = Sesam I 5 = Fisch, Krebstiere, Weichtiere I 6 = Soja und Sojaerzeugnisse I 7 = Milch und Milcherzeug-
nisse I 8 = Schalenfrüchte (Nüsse), Pistazien I 9 = Sellerie und Sellerieerzeugnisse I 10 = Lupinen I   11 = Schwefeldioxid 
und Sulfite in einer Konzentration von über 10mg/kg I A = Antioxidationsmittel I E = Emulgator I F = Farbstoff I GV = Ge-
schmacksverstärker I K = Konservierungsstoffe I N = Nitrit I S = Säuerungsmittel I ST = Stabilisator  I V = Verdickungsmittel

NUDELN MIT TOMATENSAUCE .............................................................................................................7,50
ALLERGENE 1, 3, 6, 7, 9, 10

KLEINES SCHNITZEL
mit Buttererbsen und Pommes Frites ........................................................................................................9,50
ALLERGENE 1, 3, 7

FISCHSTÄBCHEN
mit Broccoli und Stampfkartoffeln ...............................................................................................................9,50
ALLERGENE 1, 3, 7

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE FÜR KINDER BIS 12 JAHRE




